
 

 

 

 

 

 



 

 

 

OESTERS 
 

NATUREL pst. 4.- 
Citroen, rode wijnazijn 

 
ASIAN pst. 4.75 

Ponzu, passievruchtgel, peterselie olie 
 

GRATIN pst. 4.75 
Bisque, panko, Parmezaan 

 

VOORGERECHTEN 
 

ZALM TATAKI 16 
Ponzu parels, furikake, crunch bonito & panko, miso crème 

 
 

CARPACCIO 16 
 Gerookte ribeye carpaccio, truffelmayonaise, pijnboompit, rucola, oude kaas 

 
 
 

HALVE KREEFT 28 
Koud, mesclun, limoen mayonaise 

 
 

VELOUTÉ PASTINAAK 11 
Pastinaak soep, Niersteiner, amandel, gefrituurde prei, kruidenolie 

honingwortel, aardpeer 
 
 

BISQUE & COQUILLE 18 
Schaaldierensoep, coquille, gamba, rivierkreeftenstaartjes  

rouille, crostini 
 
 

GYOZA 16 
Gestoomde groenten gyoza, crispy chili olie, sesam, soja, bosui 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

HOOFDGERECHTEN 
 

ZEEBAARS 27 
Op de huid gebakken, snijboon, gratin knolselderij, bospeen, antiboise 

 
 

KABELJAUW 26 
Fregola fenegriek, cavalo nero, groene asperges, romanesco, romige beurre noisette 

 
 

KOGELBIEFSTUK 28 
Asperge, bospeen, risotto, chips truffel aardappel, kalfsjus 

 
 

MAISKIP 26 
Sousvide, gewikkeld in spek, spitskool rendang, bimi 

babymais, groene curry 
 
 

RISOTTO & SHIITAKE 25 (Vega) 
Romige risotto, shiitake, blauwe kaas, cherrytomaat met honing uit de oven 

 
 

FRITES & MAYONAISE 4.5 
FRIETJE SJIEK 6.5 

(Zoete aardappelfriet, truffelmayonaise, Parmezaan) 
 
 

 
HELE KREEFT 48 

Gekookt, seizoen groenten, schaaldierensaus, frites 
 

PLATEAU FRUITS DE MER  45 P.P (min 2 pers warm) 
Oesters , scheermessen, langoustine, mosselen, kokkels 
steurgarnalen, tapijtschelpen, gamba’s, frites & salade 

 
PLATEAU FRUITS DE MER DE LUXE 65 P.P (min 2 pers warm) 

Oesters , ½ kreeft, scheermessen, langoustine, mosselen, kokkels 
steurgarnalen, tapijtschelpen, gamba’s, frites & salade 

 

 
 



DESSERTS 
à la carte 11 

 
PARFAIT D ‘AMOUR 

Stroopwafel parfait, millionaires shortbread 
crème aardbei & parfait d’amour likeur 

 
TIRAMISU A LA MINUTE 

Lange vingers, espresso, Tia Maria&Amaretto espuma 
van mascarpone  (aan tafel opgemaakt) 

 
KAAS BRÛLÉE  

Crème brûlée van zachte blauwe kaas, lavendel en 
walnoot 

 
KOFFIE & BONBONS 

Koffie met bonbons van Friandries 
3 smaken naar keuze, ware smaakexplosies! 

 
KAASBORDJE 15 

4 kazen van Hendrik en Marcella, bijpassend garnituur 
 

AFTER DINNER COCKTAILS 12.- 

PORNSTAR MARTINI 
Passievrucht, vanille, wodka, eiwit 

COSMOPOLITAN 
Cranberry, wodka, Cointreau, limoen 

MOJITO 
Rum, limoen, munt 

MARGARITA 
Tequila, triple sec, limoen 

SEX ON THE BEACH 
Peach, wodka, sinaasappel, cranberry 

BLOODY MARY 
Tomatensap, wodka, tabasco 

PINA COLADA 
Rum, kokosmelk, ananas 

ESPRESSO MARTINI 
Tia Maria, wodka, espresso 

SCROPPINO 
Wodka, prosecco, citroen sorbet 

MAI TAI 
Rum, sinaasappel likeur, limoen, Orgeat-siroop 

GIN DAISY 
Gin, triple sec, grenadine, citroensap, bruiswater 

DARK AND STORMY 
Limoensap, gingerbeer, bruine rum, limoen 

DESSERTWIJN 
 

LUIGI BOSCA, GEWÜRZTRAMINER 7 
Tropisch fruit, citrus, fris, stevig 

 
FLORALIS, MOSCATEL ORO 6 

Bloemig, geconcentreerd, aromatisch, vol 
 

ELYSIUM BLACK MUSCAT 8 
Rozen, lychee, fruitig, kersen 

 
 

SHERRY 
 

PX, DRE, LUSTAU 7 
Vijgen, rozijnen, dadels, zoet, lange afdronk 

 

 
FONSECA PORT 

 
RUBY 6 

Donker fruit, noten, krentjes 
 

TAWNY 6 
Vol, fruit, krachtig, rond, hout, vanille 

 
WHITE 6 

Rijp fruit, honing, eiken, full body, zacht 
 

LATE BOTTLED VINTAGE 7.5 
Bessenfruit, zoethout, donkere chocolade 

 
10 YEARS OLD TAWNY 8.5 

Krentjes, rood fruit, chocolade, kaneel, vanille 
pruimen, gedroogd fruit 

 

 


